HOTEL VEJLEFJORD

A by caste



Hotel Vejlefjord stjerneskud kr. 248,-
Stegt og dampet fladfisk, serveret med briochebrgd,
varmrgget grred fra Vejle Adal, hdndpillede rejer,
gkologisk grredrogn og tomatiseret dressing

Confiteret kylling i brioche kr. 178,
Brioche med confiteret Rylling, rgd spidskdl, figner, ristede
valngdder, solsikkekerner, granataeblekerner og frisk ost

Tre slags beder kr. 198,-
En symfoni af rédbeder med ristede hasselngdder,
kefir-flgde og urter fra Det lille @kori, eble-vinaigrette

Rort tartar  kr. 248,-
Rgrt tartar med Vejlefjords tartar-sauce, hakkede urter,
skalottelgg og jordskokkechips. Pommes frites og aioli

Tournedos af okse kr. 348,-
Oksetournedos med jordskokkepuré, bagte jordskokker
samt cremet svampesauce med urter og pommes frites

Tilkgb af bearnaisesauce kr. 50,-

Dagens fisk kr. 308,-

Smgrbagt hvid fisk efter seeson, kompot pa gulerod og havtorn,

bagte rodfrugter og jomfruhummerbisque.
Hertil stegte kartofler

Bagt butternut squash kr. 228,-
Bagte rodfrugter, syrnet mandelmeelk, rggede mandler,
syltet tranebeer og friteret sprgd grgnkal



Ostebraet med danske oste kr. 148, Lun aeblecrumble m. yoghurt-is  kr. 128,-
Ostebraet med danske oste serveret med Ablecrumble, ristede hasselngdder, og vaniljeyoghurt-is.
hjemmelavet knaekbrgd og sylt Serveret med kaffe/te



Tournedos af okse kr. 348,-
Oksetournedos med jordskokkepuré, bagte jordskokker
samt cremet svampesauce med urter og pommes frites

Tilkgb af bearnaisesauce kr. 50,-

Dagens fisk kr. 308,-
Smgrbagt hvid fisk efter saeson, kompot pa gulerod og havtorn,
bagte rodfrugter og jomfruhummerbisque
Hertil stegte kartofler

Hotel Vejlefjord stjerneskud kr. 248,-
Stegt og dampet fladfisk, serveret med briochebrgd varmrgget
grred fra Vejle Adal, hdndpillede rejer,
gkologisk grredrogn og tomatiseret dressing

Bagt butternut squash kr. 228-
Bagte rodfrugter, syrnet mandelmalk, régede mandler,
syltet tranebeer og friteret sprgd grgnkal

Ostebraet med danske oste kr. 148,-
Ostebraet med danske oste serveret
med hjemmelavet knaekbrgd og sylt

Tre-retters aftenmenu
Spgrg venligst din tjener eller receptionen,
hvilke tre retter vi tilbyder pa den aktuelle dag

1ret kr. 255,- | 2 retter kr. 340,-
3 retter kr. 415,~



Hyggebraet - nok til to eller til en let frokost Saft fra Smagisk kr. 48,-

Gordal-oliven, soltgrrede tomater, cremet flgdeost fra Hyldeblomst, rabarber, solbzer eller hindbaer
Barrit Mejeri, trgffel snackpglser fra Nr. Sgby Slagteri, salte
mandler, ekstra jomfru olivenolie, koldhzevet focaccia
Lemonade fra Lemonaid kr. 50,-

Lime, blodappelsin, ingefeer eller passion

kr. 138,- Sodavand 25 cl kr.38,- | 50 cl kr. 62,-

Det sprgde braet Mineralvand m. brus, fra Istidskilden kr. 50,-
Friterede hvedetortillas, spicy blanding af ristede ngdder, Mineralvand med brus

sprgde tapioka chips og aioli

kr. 78.-



Vino Bianco, Tesoro, Italien Vino Rosso, Tesoro, Italien
Frisk og sprgd med en fin balance mellem Blgd, rund og med toner af kirsebaer og hindbeer.
frugt og let mineralitet
Glas kr. 88,- | Flaske kr. 368,-

Glas kr. 88,- | Flaske kr. 368,-

Momento Rosé, Spanien
Frisk, frugtig og sprgd med noter af jordbeer,
hindbaer og granataebler.

Glas kr. 88,- | Flaske kr. 368,-



Saugman Bryg:
Mgrkergd ale med det bedste af to verdener
nemlig kraftig humle og en ristet sgdme

Fjorddyp IPA:
Gammeldags britisk gl til kRendere med hang
til bitterhed og stor humleduft

Kys-mig-straks Bryg:
Ferskengylden Pale Ale med blgd maltet smag
og fyldig bitterfrisk afrunding

1920:
Frisk og forferende frokostgl med et strejf af hyldeblomst og
blomstret aroma-humle

50 cl flaske kr. 92,-

Ebeltoft Gardbryggeri @l 33 cl kr. 69,
Flere varianter, spgrg tjener for udvalg.

1664 Blanc 0,0% 33 cl kr.50,-
Brooklyn Special Effects 0,4% 33 cl kr. 50,

Don't Worry IPA 0,5% 33 cl kr. 50,-
Svaneke Bryghus

Don't Worry Brown Ale 0,5% 33 cl kr. 50,-
Svaneke Bryghus

@rbaek Fynsk Fri 0,5% 33 cl kr. 50,-



Carlsberg Pilsner 25 cl kr. 48,- | 50 cl kr.78,-
Tuborg Classic 25 cl kr. 48,- | 50 cl kr.78,-
1664 Blanc 25 cl kr. 49,- | 50 cl kr. 89,-

Brooklyn Pulp Art 40 cl kr. 69,-
Grimbergen Double Ambrée 33 cl kr. 69,-

Jacobsen Brown Ale 40 cl kr.75,-

Mikkeller 40 cl kr. 88,



Irish Coffee kr. 118,-
En klassisk irish der varmer godt
Irsk whisRy, friskbrygget kaffe, puddersukker og flgdeskum

French Coffee kr. 118,-
Meget lig den klassiske Irish, men med appelsin
Kaffe, Cointreau og brun farin

Lumumba kr. 108,-
En gammel fransk klassiker.
Egner sig perfekt til de kolde vinterdage

Varm chokolade og cognac

Mexican Coffee kr. 128,-
Minder om en Irish Coffee, men er mere krydret og mindre s¢d.
Mgrk chokolade, tequila og Kahlua

Dark chocolate, tequila, and Kahlia



Americano kr. 42,-
Espresso blandet op med vand.

Espresso kr. 42,-
En lille, steerk kaffe brygget under hgjt tryk.

Caffé Latte kr.52,-
Espresso med meget varm maelk og et tyndt
lag maelkeskum. Blgd og mild.

Cappuccino kr. 52,-
Lige dele espresso, varm malk og malkeskum
Mere skummet og fyldig end latte.

Latte Macchiato kr. 52,
Varm maelk med maelkeskum, hvor espresso
haeldes i til sidst, sa kaffen “maerker” maelken.

Cortado kr. 48,
Espresso med en lille maengde varm maelk.

Steerkere end en latte, men blgdere end ren espresso.

Iskaffe kr. 68,-

Hotel Vejlefjords Urtete kr. 40,-
Vores egen urtete med lakrids- og citrussmag
Lakridsrod, tgrrede ablestykker, citrongrees,

pebermynte og aroma.
Licorice root, dried apple pieces, lemongrass,
peppermint and flavoring.

Hotel Vejlefjords Tempeltrae-te kr. 40,-

Vores egen tempeltrae-te, med en fyldig og s¢dlig smag.
Bladene fra Tempeltraeet, ogsa kaldt Ginkgo Biloba, er en af
de grundlaeggende ingredienser i hotellets hudplejeserie.
Sort te, tempeltrae-blade, katostblomst, aroma

Chai Latte kr. 52,
Cremet sort te med krydderier, blandet med varm maelk
og toppet med lidt skum.



