HOTEL VEJLEFJORD

A by caste



Hotel Vejlefjord stjerneskud kr. 248,-
Stegt og dampet fladfisk, serveret med briochebrgd,
varmrgget grred fra Vejle Adal, hdndpillede rejer,
gkologisk grredrogn og tomatiseret dressing
Fried and steamed flatfish served on brioche bread with
hot-smoked trout, hand-peeled shrimps, organic trout roe,
and a tomato dressing

Confiteret kylling i focaccia kr. 178,-
Sandwich pa focaccia, confiteret kyllingeldr, Rarrydressing
peberbacon, hjertesalat og syltede perlelgg
Focaccia Sandwich - Confit chicken thigh, curried dressing, peppered

bacon, baby gem lettuce and pickled pearl onions

Salat Nicoise a la Vejlefjord kr. 198,
Varmrgget grred fra Vejle Adal, oliven, kartofler,
bgnner, sprgd salat og lggringe
Salad Nicoise "Vejlefjord Style" - hot-smoked trout, olives, potatoes,
green beans, crisp seasonal greens, and onion rings

Rort tartar  kr. 248,-

Rgrt tartar med Vejlefjords tartar-sauce, hakkede urter,
skalottelgg og jordskokkechips. Pommes frites og aioli
Beef tartare - Vejlefjord tartare sauce, chopped herbs, shallots,
and Jerusalem artichoke chips. Served with french fries and aioli

Lunch

Bof af oksemgrbrad kr. 348,-
Bgf af oksemgrbrad, selleripureé, saltbagt selleri, syltet selleri,
rgdvinsglace, pommes frites og bearnaisemayo
Beef Tenderloin - celery purée, celeriac, and pickled celery.
Served with red wine reduction, crispy fries, and Béarnaise mayo

Smgrbagt hvid fisk kr. 308,
Smgrbagt hvid fisk, tomatrelish, gulerod marineret i
gulerodsjuice, syltet fennikel, sma ristede kartofler
0g Sauce Beurre Blanc
Butter-Poached White Fish - Tomato relish, carrots marinated in fresh
carrot juice, and pickled fennel. Served with roasted new potatoes
and Sauce Beurre Blanc

Perlebygotto m. flgdesauce kr. 228,-
Perlebygotto, vesterhavsost, jordskokkechips og fladesauce med
urter, brunoise af gulerod, selleri og skalottelgg
Orzotto - Pearl Barley "Risotto" in a creamy herb sauce,
carrot brunoise, celery, and shallots. Served with
Jerusalem artichoke crisps and North Sea Cheese



3 slags ost fra Arla Unika kr. 148,-
Danske oste serveret med hjemmelavet knaekbrgd og sylt
Three types of artisanal cheeses from Arla Unika,
served with preserves and crispbread

Lunch

Gateau Marcel kr. 128,-
Broken gel pd mgrke baer og krokant pa ngdder
Serveret med kaffe/te
Rich chocolate mousse cake with a dark berry broken gel
and nut brittle. Served with coffee or tea



Dinner

Bof af oksemgrbrad kr. 348,
Bgf af oksemgrbrad, selleripuré, saltbagt selleri, syltet selleri,
rgdvinsglace, pommes frites og bearnaisemayo
Beef Tenderloin - Celery purée, celeriac, and pickled celery. Served
with red wine reduction, crispy fries, and Béarnaise mayo

Smgrbagt hvid fisk kr. 308,-
Smgrbagt hvid fisk, tomatrelish, gulerod marineret i
gulerodsjuice, syltet fennikel, smad ristede kartofler
0g Sauce Beurre Blanc
Butter-Poached White Fish - Tomato relish, carrots marinated in fresh
carrot juice, and pickled fennel. Served with roasted new potatoes
and Sauce Beurre Blanc

Hotel Vejlefjord stjerneskud kr. 248,-
Stegt og dampet fladfisk, serveret med briochebrgd varmrgget
grred fra Vejle Adal, hdndpillede rejer,
gkologisk grredrogn og tomatiseret dressing
Fried and steamed flatfish served on brioche bread with
hot-smoked trout, hand-peeled shrimps,
organic trout roe, and a tomato dressing

Perlebygotto m. flgdesauce kr. 228,-
Perlebygotto, vesterhavsost, jordskokkechips og flddesauce med
urter, brunoise af gulerod, selleri og skalottelgg
Orzotto - Pearl Barley "Risotto" in a creamy herb sauce,
carrot brunoise, celery, and shallots. Served with
Jerusalem artichoke crisps and North Sea Cheese

3 slags ost fra Arla Unika k. 148,-
Danske oste serveret med hjemmelavet knaekbrgd og sylt
Three types of artisanal cheeses from Arla Unika,
served with preserves and crispbread

Tre-retters aftenmenu
Sperg venligst din tjener eller receptionen,
hvilke tre retter vi tilbyder pd den aktuelle dag
Three-Course Evening Menu. Please ask your waiter or the reception
for today's three-course menu selections

1ret 7 course kr. 255,- | 2 retter 2 courses kr. 340,-
3 retter 3 courses Kr. 415,-



Hyggebraet - nok til to eller til en let frokost Saft fra Smagisk kr. 48,-

Gordal oliven, régede mandler, spicy flgdeost fra Barrit mejeri, Hyldeblomst, rabarber, solbaer eller hindbaer
rodfrugtchips, tréffelpglse fra Ngrre Sgby Slagteren
og focacciabrgd
Craft Lemonade By Tuxen kr. 50,-
Passionsfrugt, Lemon Lime, eller Rabarber.
kr. 138,-
Det sprgde braet Sodavand 25 cl kr.38,- | 50 cl kr. 62,

Friterede hvedetortillas, spicy blanding af ristede ngdder,
sprgde tapioka chips og aioli
Kildevand m. brus, Bornholm Kildevand  kr. 50,-

Kr. 78.- Mineralvand med brus



Riesling, Dachs, Tyskland Garnacha & Tempranillio, Bodegas Tempore,
Frisk og sprgéd med en fin balance mellem frugt og let mineralitet Spanien
Blgd, rund og med toner af kirsebeer og hindbzer
Glas kr. 88,- | Flaske kr. 368,-
Glas kr. 88,- | Flaske kr. 368,-



Saugman Bryg:
Mgrkergd ale med det bedste af to verdener
nemlig kraftig humle og en ristet sgdme

Fjorddyp IPA:
Gammeldags britisk gl til kRendere med hang
til bitterhed og stor humleduft

Kys-mig-straks Bryg:
Ferskengylden Pale Ale med blgd maltet smag
og fyldig bitterfrisk afrunding

1920:
Frisk og forferende frokostgl med et strejf af hyldeblomst
og blomstret aroma-humle

50 cl flaske kr. 92,-

Herslev Bryghus @l 33 cl kr. 69,
Flere varianter, spgrg tjener for udvalg

1664 Blanc 0,0% 33 cl kr.50,-
Brooklyn Special Effects 0,4% 33 cl kr. 50,

Don't Worry IPA 0,5% 33 cl kr.50,-
Svaneke Bryghus

Don't Worry Brown Ale 0,5% 33 cl kr. 50,-
Svaneke Bryghus

Warsteiner Fresh 0,5% 33 cl kr. 50,



Carlsberg Pilsner 25 cl kr. 48,- | 50 cl kr.78,-
Tuborg Classic 25 cl kr. 48,- | 50 cl kr.78,-
1664 Blanc 25 cl kr. 49,- | 50 cl kr. 89,-

Brooklyn Pulp Art 40 cl kr. 69,-

1883 Carlsberg 25 cl kr. 48,- | 50 cl kr.78,-

Mikkeller 40 cl kr. 88,-



Irish Coffee kr. 118,-
En klassisk irish der varmer godt
Irsk whisRy, friskbrygget kaffe, puddersukker og flgdeskum

French Coffee kr. 118,-
Meget lig den klassiske Irish, men med appelsin
Kaffe, Cointreau og brun farin

Lumumba kr. 108,-
En gammel fransk klassiker. Egner sig perfekt
til de kolde vinterdage

Varm chokolade og cognac

Mexican Coffee kr. 128,-
Minder om en Irish Coffee, men er mere krydret og mindre s¢d
Mgrk chokolade, tequila og Kahlua

Dark chocolate, tequila, and Kahlia



Americano kr. 42,-
Espresso blandet op med vand

Espresso kr. 42,-
En lille, steerk kaffe brygget under hgjt tryk

Caffé Latte kr.52,-
Espresso med meget varm maelk og et tyndt
lag maelkeskum. Blgd og mild.

Cappuccino kr. 52,-
Lige dele espresso, varm malk og malkeskum
Mere skummet og fyldig end latte

Latte Macchiato kr. 52,-
Varm maelk med maelkeskum, hvor espresso
haeldes i til sidst, sa kaffen “maerker” maelken

Cortado kr. 48,
Espresso med en lille maengde varm maelk.
Steerkere end en latte, men blgdere end ren espresso

Iskaffe kr. 68,-

Hotel Vejlefjords Urtete kr. 40,-
Vores egen urtete med lakrids- og citrussmag
Lakridsrod, tgrrede ablestykker, citrongrees,

pebermynte og aroma
Licorice root, dried apple pieces, lemongrass,
peppermint and flavoring

Hotel Vejlefjords Tempeltrae-te kr. 40,-

Vores egen tempeltrae-te, med en fyldig og s¢dlig smag.
Bladene fra Tempeltraeet, ogsa kaldt Ginkgo Biloba, er en af
de grundlaeggende ingredienser i hotellets hudplejeserie
Sort te, tempeltrae-blade, katostblomst, aroma

Chai Latte kr. 52,-
Cremet sort te med krydderier, blandet med varm maelk
og toppet med lidt skum



