%z&mf/m 2025

MED JULESTEMNING & STJERNESTQV

FORRET

Lun varmrgget grred fra Vejle Adal, kompot af tyttebaer og tranebaer,
syltet og sprgd grenkal og skilt peberrodssauce

HOVEDRET

Saltet andebryst glaseret i lynghonning, stegte jordskokker, letmarineret rgdkal,
ristede kartofler og fyldt andejus med confiteret andelar,
&bler, sennepskorn og skalottelgg

DESSERT

Kirsebaermousse med kirsebaergelé, amarena kirsebaer, sprede kirsebaertuilles,
braendte mandler og créme anglaise

MELLEMRET

Braiseret svinekaebe, selleripuré, syltet skorzonerrod, puffet gris og portvinsglace

OST

@kologisk fuldmaneost, kveedekompot med varme krydderier og sprg¢d kvaede

NATMAD

Gourmethotdog med briochebrgd og pglser fra Nr. Spby
eller
Fransk lggsuppe med gratineret ostebred

Ovenstaende er gaeldende i 2025. Vi tager forbehold for trykfejl og @ndringer



%Mé/&&fﬁ&f 2025

MED JULESTEMNING & STJERNESTQV

Marinerede julesild og stegte sild med kapers, lgg og karrysalat
Handpillede rejer og g med urtemayonnaise og citron
Gravad grred fra Vejle Adal med peberrodscreme og rasyltede tyttebaer
Spredstegt fiskefilet med grov remoulade og citron
Lun leverpostej med bacon, svampe og r¢gdbeder
Ribbensteg fra Svendborg Gourmetgris med syltet r¢dkal
Julemedister med hvidkal, kanelsukker og sennep
Kalsalat med aebler og tranebaer
Udvalg af danske oste med hjemmesyltet garniture, oliven og kerneknaek
Ris a la mande med lun kirsebarsauce - inklusive mandelgave

Koldhaevet rugbrgd og focaccia samt smgr

Ovenstaende er geldende i 2025. Vi tager forbehold for trykfejl og @ndringer



