%z&m&m 2026

MED JULESTEMNING & STJERNESTQV

FORRET

Bagt fisk - rgget lardo - kompot af jordskok og &ble
®ble-escabeche - blgd timian

HOVEDRET

Canettebryst - confiteret andelar - honningglacerede rosenkal - porrer
pommes fondant - andesauce - mgrk balsamico - solbaer

DESSERT

Mandarinmousse - gelé af mandarin - krokant af breendte mandler - brunkage-is

TILK@B

MELLEMRET

Terrin pa gris fra Kaeragergard - grgnkal - syltede sennepskorn
tyttebaer - peberrodsflpde

OST

Hvid Kloster i sprgd panko - sg¢d lggchutney - syltede perlelgg

NATMAD

Gourmethotdog med briochebrgd og pelser fra Nr. Sgby Slagteren
eller
Fransk lggsuppe med gratineret ostebregd

Ovenstaende er gaeldende i 2026. Vi tager forbehold for trykfejl og andringer.



%Méfwff&f 2026

MED JULESTEMNING & STJERNESTQV

Marinerede julesild og stegte sild med kapers, l¢g og karrysalat
Handpillede rejer og g med urtemayonnaise og citron
Koldrgget grred fra Vejle Adal med peberrodscreme og rasyltede tyttebaer
Spredstegt fiskefilet med grov remoulade og citron
Lun leverpostej med bacon, svampe og r¢gdbeder
Ribbensteg fra Svendborg Gourmetgris med syltet r¢dkal
Confiteret andelar med sukkerbrunede kartofler og andesauce.
Julemedister med hvidkal, kanelsukker og sennep
Spaed grenkalssalat, friske aebler, ristede ngdder og senneps-vinaigrette
Udvalg af danske oste med syltede sager, oliven og kerneknaek
Risalamande med lun kirsebarsauce

Koldhaevet rugbrg¢d og foccacia samt smgr

Ovenstaende er geeldende i 2026. Vi tager forbehold for trykfejl og aendringer.



